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RESERVA ROSE
DOC TRAS-OS-MONTES

CASTAS
Touriga Nacional e Tinta Roriz.

TEOR ALCOOLICO 13.5%
TEMPERATURA SERVIR 10-12 °C

CARACTERISTICAS

Enaltecendo o Terroir Unico da regido de Tras-os-Montes,
este Rosé é uma expressao elegante e refinada das castas
Touriga Nacional e Tinta Roriz.

De cor salmao, revela aromas florais subtis, com notas
delicadas de pétalas de rosa. No paladar, destaca-se pela
sua estrutura marcante, com uma textura envolvente, um
final longo e complexo que o torna uma experiéncia
singular.

Com 6 meses de estagio numa barrica de carvalho francés
de 500L, alcanga uma harmonia Unica de sabores e
aromas, ideal para pratos mais intensos de carne ou peixe
e frutos do mar.

PROCESSO VINIFICAGAO

As uvas provenientes da nossa quinta foram
desengacadas. Iniciando-se a fermentagao em cubas de
inox. O estagio é realizado numa barrica de carvalho
francés de 500L durante 6 meses.

CAIXA INDIVIDUAL 325*130*100MM
QUANTIDADE 6*750ML
PESO BRUTO 7.25KG
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