
TRÁS-OS-MONTES
PORTUGAL BRANCO
DOC 2024

Castas 
Viosinho, Gouveio, Moscatel-Calego-Branco e Verdelho

Teor alcoólico 12,5%
Temperatura servir 8-10°C

CARACTERÍSTICAS
Vinho de cor citrina, suave e fresco, destacando-se nos
aromas tropicais o ananás e a manga, combinadas com
notas florais.
A prova é elegante e envolvente, apresentando um
perfumado e longo final de boca.

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
A vinificação é através do processo de bica aberta, com
uma decantação estática durante 24 horas, levando
posteriormente a realização da fermentação a 14°C. O
estágio do vinho é feito em cubas de inox.

TAMANHO DA CAIXA  224*151*327MM
QUANTIDADE 6*750ML
PESO BRUTO 7.25KG
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